2005 ars superprovning, Mortlach och Strathisla

Foreningens 52:a provning

Det &r nu antligen dags fér SMAD:s fjarde exklusiva provning, och dér vi
koncentrerar oss pd gammal whisky fr8n Speyside-destillerierna Mortlach och
Strathisla. Har kan vi verkligen tala om gammal whisky och med god marginal
den é&ldsta whiskyn som provats inom SMAD. Upprinnelsen till provningen éar de
tvd flaskor frén 1936 resp. 1937 som SMAD képte pd McTear s whiskyauktion i
Glasgow 3 december 2003. Nér vi 8kte frdn Islay i september 2004, s§ hade Per
Eriksson i sitt handbagage ytterligare n8gra flaskor till denna provning. Inte nog
med att whiskyn &r gammal, dessutom har den alltsd personligen hdmtats i
Skottland!

Provningen kommer att ledas av Rolf Lindstrém och Bernt Sjodin (”... kunniga
och kdnda whiskyklubbsmedlemmar frdn Dalarna” enligt Allt om Whisky nummer
1/2005).

De whiskyn som kommer att provas under kvdllen har samtliga buteljerats av
Gordon&MacPhail, den stérsta och mest respekterade oberoende buteljeraren i
Skottland.

Mortlach 1936/50Y Strathisla 1937/47Y

Mortlach 1949/2001 Strathisla 1949/1997
Mortlach 1954/1998 Strathisla 1954/2003
Mortlach 1969/1999 Strathisla 1967/2002
Mortlach 15Y Strathisla 1987/2004

Tid & Plats: Lordag 21/5, klockan 16.00, Domnarvsgdrden, Borldnge.

Den som betalt fér provningen men inte kan deltaga, méste sjélv se till att Idmna
sméflaskor for att fa sin andel av varje whisky.

Betalning fér mat skall vara féreningen tillhanda senast 2005-05-10. Dryck
betalas p8 plats. Fér den som inte vill ha vin paketet finns annan dryck.

Ange for vilka anmélan géller. Postgiro nr 70464-3 / SMAD

Védlkomna
Styrelsen SMAD




Meny

Forratt:
Pilgrimsmusslor med citrusfankal och hummerskum

Vin: Riesling 2003
Gjord pa 50 % blandning av frukt fran Barossa och Eden Valley.
Klassisk Riesling bouquet med honung och blomster. Mycket stor
koncentration med mineral, lime och tropiska frukter. Lang nagot
stram eftersmak
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Varmratt:
Lammsadel med glacerade persiljerotter, portvinsmarinerade tomater,
vitlék och rosmarinsky med rotselleripuré

Vin: Pinotage 2000
Ett vin gjort pa Sydafrikas egen druva. En férening mellan Pinot Noir
och Cinsault kan tyckas vara en ohelig allians, men i Sydafrika ger den
en rokig och barig fruktbomb

*kkhkkhkhhkhkhkkikkhhkiikkhkikik

Kaffe och kaka

Pris forratt/varmréatt/kaffe/kaka 150:- / person
For matgaster 250:- / person
Vinpaket 100:- / person



