Svensk Whiskyformediling

med Andreas Magnusson
Foreningens 161:e provning

Svensk Whiskyférmedling AB &r ett litet Orebrobaserat familjeféretag vars ambition &r att géra
kvalitetswhisky sa tillgianglig som mdjligt for den medvetne konsumenten. Verksamheten
best8r av flera olika delar dér deras oberoende buteljeringar &r den mest framtrddande
tillsammans med fatmékleriet till whiskyklubbar och andra som &nskar egna exklusiva buteljeringar
av whisky. Andra delar av verksamheten best8r av olika tjdnster fér samlare och konndssérer. Allt
frén vérdering, kép, férsdljning av samlingar via hemtagning av privata fat fr8n Skottland till
whiskyresor. Férutom whisky jobbar de dven med rom och cognac.

Andreas Magnusson &r inte bara kvéllens provningsledare, han &r ocks§ grundaren av Svensk
Whiskyférmedling! Andreas jobbade tidigare som historielédrare men under 2010 kdnde han
suget att starta ett eget féretag och f§ chansen att jobba med sitt stora intresse, whisky!

Grundidén till féretaget var att hjélpa andra whiskyintresserade att importera whisky frén utlandet,
ta hem fat fr8n Skottland eller kanske sé&lja en &rvd whiskysamling. Men som sagt s8 har
verksamheten expanderat under 8ren.

Kvillens whisky é&r ett axplock av det stora sortiment som Svensk Whiskyférmedling har
mojlighet att frambringa till sina kunder genom sina véletablerade kontakter i whiskyvérlden.
Denna provning har en bredd som vi vanligtvis inte ser p§ SMADs provningar. Har f8r du chansen
att prova allt frén Speyside till Islay via Irland och Véstindien, allt noga utvalt av Andreas sjslv!

Provningen leds av: Andreas Magnusson

Whiskyn vi ska prova ar: Glas Egen Provn.
rank rank

Benriach 1990 25y0 49,0%

Diamond Dark Rum 2005 Chairmans Private Reserve nr 9 10yo 58,0%

Glenrothes 1995 Dark Sherry 18yo 55,6%

Irish Malt 2009 Limburg Dramclub nré6 6yo 49,0%

Macduff 1990 Sherry Chairmans Private Reserve nr 9 25yo0 55,0%

Octomore 2007 Sauternes cask 7yo -

Port Charlotte 2001 Syrah cask 12yo -

Strathclyde 1988 Chairmans Private reserve nr 8 27yo 56,0%

OBS! Tid & plats: Lérdagen den 24/10 kl: 16:00 Domnarvsgdrden, Borldnge

Medlemmar anméler sig genom inbetalning enligt nedan. G&st anméls till gast@smad.se Om
gdsten f&r plats till provningen, meddelas detta av Magnus via mail. Betalning for gést skall
direfter ske snarast. Provande som uteblir och inte avbokar fir inte tillbaka avgiften
samt att whiskyn anses vara forbrukad. Provningen begrdnsas till 105 deltagare. Registrerad
betalningsdag hos plusgirot rdknas som anmélningsdag.

Efter provningen serveras: Stekt réding med messmérss8s, smérstekta kantareller serveras
med potatispuré inkl kaffe och chokladbit/tryffel.

Pris medlem: Provning 280:- Provning och mat 480:- (exkl dryck till maten)
Pris icke medlem: Provning 355:- Provning och mat 555:- (exkl dryck till maten)
Pris enbart matgést: 200:-

Betalning skall vara féreningen tillhanda senast 2015-10-14.
Plusgiro nr 70464-3/SMAD. Ange for vem/vilka betalningen géller.

Héstens program

2015-11-13 Borldnge Ol- och Whiskymé&ssa
2015-11-14 Borldnge Ol- och Whiskyméssa
2015-11-28 Maja Kozul - Pubchef, Bishops Arms Malmé
2015-12-12 Brora Exklusiv

Védlkomna oénskar styrelsen!
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